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Sehr verehrte Damen,
sehr geehrte Herren,

liebe Freunde,

unsere Weihnachtsfeier im Serpentinsaal des Fiirstenhofes
jahrt sich nun zum siebenten mal, da kann man schon fast
von Tradition sprechen. Sieben Jahre ist ein langer
Zeitraum fiir einen Weinhindler, Hobby-Alkoholisten und
staatlich ungepriiften Weinverkoster, heute Abend erzihle
ich kleine Anekdoten oder Geschichten aus einst vertaner
Zeit.

Wir starten ein kleine Zeitreise und trinken auch den ein
oder anderen Stoff von damals (zum Gliick hat der
Michael noch ein paar Kisten vom Amon Ra aufgehoben
damit fing alles an...).

Begleitet werden die Monologe von Weinen und dem
Menii des Hauses Fiirstenhof.

Liebe Giste in diesem Sinne wagt Euch an die Weine,
verkostet nach Herzenslust und geniefit einen
wunderschénen Abend. Es hat mir viel Spass gemacht, mit
unseren Winzern Mario von Vietti, Pedro von Avidagos
und Mario Sequeira die Weine fiir Euch zu verkosten. Ja, ja
jetzt beneiden uns alle wieder, von wegen so einen Job
hitten wir auch gerne, aber stehen sie dann vor 305
Flaschen rutscht der y-GT Wert der Leber schon allein
vom Anblick in den Keller. Aber bekanntlich wichst die

Leber ja mit ihren Aufgaben.

Zum grofien Gliick hatte ich im Frithjahr auf unserer
Piemont-Verkostungsreise Verstirkung von 4
Weinabokunden. Vielen Dank an dieser Stelle an Rainer,
Wilfried, Ingo und Jiirgen (Hagen, fiir Dich haben wir
stets ein Glas mitgetrunken). Es war ein schone Zeit bei
Freunden in Piemont.

Euer Weinhindler =~ Markus Beer

IN VINO’'S WEI(H)NACHTSFEIER 2013

AMON RA SYRAH

Mit ihm schrieb ich ein klein wenig Internetgeschichte - ich
verkaufte so viel von dem Stoff, dass ich bei Ebay auf Platz 5 im
Bereich Feinkost kam. Meine einzige Feinkost bis dato war
Wein... Der Shirah zeigt im Glas eine dichte purpurrote Farbe.
Die Nase weist neben fruchtigen Note deutliche wiirzige
Aromen auf. Der Shirah ist raffiniert, iippig und doch nahtlos
elegant. Er besitzt ein Lagerungspotential zwischen zwélf und
achtzehn Jahren. 89,90 Euro fiir Jahrgang 2010

EL PINO BISERNO

Dieser Wein ist das Ergebnis einer rigorosen Auswahl auf dem
Weinberg und im Weinkeller. Er hat eine intensive und volle
Farbe mit grofier Intensitit und aromatischer Komplexitit. Im
Mund voll und prizise, mit diskreter schwarzer Frucht, sehr
konzentrierte Mineralitit, zeigt eine ausgeprigte samtige
Tanninstruktur und verfithrerische Frische.

Zitat Rainer ,der geht runter wie O1“ Ein Super Tuscan...

SEQUEIRA BRANCO:

Ein Wein, der jede Languste, jedes Krustentier verzaubert.
Fruchtig ohne als Kompott verwechselt zu werden, frisch ohne
zuviel Siure, mineralisch ohne an Steine zu erinnern. Noch nie
hatte ich einen ausbalancierteren Wein im Glas. Bitte unbedingt
zu Seafood verkosten. Egal ob Langusten Salat, Seeteufel,
Seegurke oder Bacalhau assado. zuletzt verkostet in Porto
Matosinhos: Majara dort treffen wir uns alle im Sommer 2015 !!!

Bester Weisswein aus Portugal laut Zeit Magazin Nov. 2012

Amon Ra 2004 /2005  111,90€  Ben Gliitzer Amon Ra

E! Pino 45,90 € Biserno

Sequeira branco

13,90€ Mario Cardoso und das Meer



